
MENU SPÉCIAL
Cochon and Sons

Réservations :
05 56 25 74 28

49 Pl. de la Cathédrale, 33430 Bazas

https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tVP1zc0zE0xLChOqkoyYLRSMahIMTU1N08zMjVLSjEyMEyzMqgwNEpNNLdMMzA0sUwxSbNM9BLNzS8uVihKLS5JLC1KzCtRSEqsSiwGAFJLF5k&q=moss+restaurant+bazas&rlz=1C5BAPC_enFR1184FR1184&oq=moss+res&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDQgBEC4YrwEYxwEYgAQyBggAEEUYOTINCAEQLhivARjHARiABDIGCAIQRRg7Mg0IAxAuGK8BGMcBGIAEMg0IBBAuGK8BGMcBGIAEMgcIBRAAGIAEMgcIBhAAGIAEMgoIBxAAGAoYFhgeMggICBAAGBYYHtIBCTIxODRqMGoxNagCCLACAfEFrbMz5oa0s1c&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd5577f256bd201f:0x12ea79f0149d4f9a?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


MENU
27 euros par personne

COCHON FERMIER DE LA FERME SBRISSA
Cuit à la braise pendant de longues heures, 

servi avec son jus de cuisson aux notes salées, 
sucrées et délicatement relevées.
Pommes de terre rissolées à l'ail.

DESSERT
Baba à l'Armagnac

 marmaleade d'orange maison
et crème diplomate fumée.

Les entrées sont proposées à la carte, 
parmi notre sélection de tapas à partager, 

et ne sont pas incluses dans le menu à 27 €.



TAPAS

Dans la chaleur douce de la vapeur, les textures se révèlent :
le moelleux d’un bao, la finesse d’une raviole porc-crevette,

la fraîcheur végétale d’un rouleau aux champignons.

SAN WEI

NEBBIA BIANCA
Une brume lactée, légèrement fumée à la minute, où la

stracciatella devient un nuage. Autour, des fruits et légumes de
saison à tremper. Une expérience douce, entre fraîcheur végétale

et notes fumées, à composer au fil de la dégustation.

INSTANTS A TU MANERA
À vous de composer vos tacos, tortillas chaudes, effiloché de

cochon fondant et savoureux, ainsi qu’un assortiment de sauces
 et condiments variés au gré de vos envies.

39 euros par tapas pour 4



COCKTAILS

COCKTAILS CLASSIQUES  
Mojito

 Piña Colada 
 Hugo Spritz

 Gin Tonic by Moss
 Expresso Martini 

COCKTAILS SIGNATURE  
L’Americano : Gin, Campari, Martini blanc, 

Martini rouge, Mezcal

 Le Mossguerita : tequila blanche infusée au basilic, 
purée de fraise, sirop de réglisse et citron vert 

 L’Hibiscus :  gin, infusion d’hibiscus, 
jus de grenade, citron vert.

 L’Équinoxe : rhum, marmelade d’orange maison,
 jus d’orange et citron, sirop de romarin maison, 

crème spéculos et estragon. 

Tous nos cocktails peuvent être servis en version Virgin (sans alcool)

Happy Hour de 18h à 20h
Cockails classiques 9€
Cocktails signature 11€
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