MENU SPECIAL
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Réservations:
05 56 25 74 28
* 49 Pl. de la Cathédrale, 33430 Bazas
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MENU

27 euros p&lT personne

COCHON FERMIER DE LA FERME SBRISSA

Cuit a la braise pendant de longues heures,
servi avec son jus de cuisson aux notes salées,
sucrées et délicatement relevées.
Pommes de terre rissolées a I'ail.

DESSERT

Baba a 'Armagnac
marmaleade d'orange maison
et creme diplomate fumée.

Les entrées sont proposées a la carte,
parmi notre sélection de tapas a partager,
et ne sont pas incluses dans le menu a 27 €.




TAPAS

39 euros par tapas pOUV 4

SAN WEIL

Dans la chaleur douce de la vapeur, les textures se révelent :
le moelleux d'un bao, la finesse d’'une raviole porc-crevette,
la fraicheur végétale d’'un rouleau aux champignons.

NEBBIA BIANCA

Une brume lactée, Iégerement fumée a la minute, ou la
stracciatella devient un nuage. Autour, des fruits et legumes de
saison a tremper. Une expérience douce, entre fraicheur végétale
et notes fumées, a composer au fil de la dégustation.

INSTANTS A TU MANERA

A vous de composer vos tacos, tortillas chaudes, effiloché de
cochon fondant et savoureux, ainsi qu'un assortiment de sauces
et condiments variés au gré de vos envies.




COCKTAILS

Happy Hour de 18h a 20h
Cockails classiques 9€
Cocktails signature 11€

COCKTAILS CLASSIQUES

Mojito
Pina Colada
Hugo Spritz
Gin Tonic by Moss
Expresso Martini

COCKTAILS SIGNATURE

L’Americano : Gin, Campari, Martini blanc,
Martini rouge, Mezcal

Le Mossguerita : tequila blanche infusée au basilic,
purée de fraise, sirop de réglisse et citron vert

L'Hibiscus : gin, infusion d’hibiscus,
jus de grenade, citron vert.

L'Equinoxe : rhum, marmelade d’orange maison,

jus d’orange et citron, sirop de romarin maison,
creme spéculos et estragon.

Tous nos cocktails peuvent étre servis en version Virgin (sans alcool)
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